
Mittwoch,
13. Mai 2026

Auffahrt,   
14. Mai 2026

Freitag,
15. Mai 2026 

Samstag,
16. Mai 2026 

Vegi Tatar Tabbouleh Vegi Ceviche
Hüttenkäse  Blumenkohl | Kresse Fenchel | Safran

Gurken | Sauerrahm | Wildkräuter Lachsforelle | Zitrone Sellerie | Tomate
13.5 14.5 14.5

*** *** ***

Suppe Suppe Suppe
Sellerie | Apfel | Sesam Spargeln | Sauerrahm | Croûtons Blumenkohl | geräucherter Paprika 

12.5 12.5 12.5

*** *** ***

Hauptgang Hauptgang Hauptgang
Schweinsfilet Martellahof Pouletbrust Rindschmorbraten HOCHZEIT

Estragon-Jus | Speck-Kartoffeln getrocknete Tomaten | Linguine Merlot | Nuss-Spätzli
Bohnen Broccoli glasierte Karotten Geschlossenen Gesellschaft

45 47 47

oder oder oder

Gemüsetasche Gnocchi alla Romana Linsen Curry
sautierte Pilze | Erbsenpüree Baumnuss | Lauch gebratenes Gemüse | Sprossen 

Randen-Joghurt  Rosmarin Soja-Joghurt
31 31 31

*** *** ***

Dessert Dessert Dessert
Geschichtetes Dessert Lavendel-Crème brûlée Apfel-Streuselkuchen

Rhabarber | Mascarpone | Biskuit Freudenfelserart Apfelsorbet | Thurgados 

oder oder oder

Käsevariation Käsevariation Käsevariation
12.5 12.5 12.5

4 - Gang Menu à CHF 82 / 63 4 - Gang Menu à CHF 86 / 65 4 - Gang Menu à CHF 86 / 65

ABENDMENU'S

Zusätzlich zu den jeweiligen Menu's bieten wir jeden Abend unsere Schloss Klassiker an:

Schloss-Salat
Gebratene Pilze | Speck |  Ei | Vinaigrette

 CHF 13.50

Weissweincrèmesuppe
Kernen | Schnittlauch

CHF 12.50

Brezelknödel
Pilzgulasch | Sauerrahm

CHF 29.00

Kalbsschnitzel
Morcheln | Linguine | Tages-Gemüse

 CHF 49.00


